
ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ:

Κατηγορία: Λευκό ς
Κατάταξη: Προστατευό μενη Γεωγραφική  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Αργολίδα
Ποικιλίες: 100% Viognier
Αμπελώνες: Aργολίδα σε ύ ψος 300 μ.
Τύπος εδάφους:  Αμμώ δες
Ηλικία φυτών (μέσος όρος): 28 έτη 
Στρεμματικές αποδώσεις: 800 kg/στρ. (44 hl/ha)
Τρύγος: Μέσα Αυγού στου
Αλκοολικός τίτλος: 13%
Ολική oξύτητα (σε τρυγικό): 6.7 gl
pH: 3.40

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Προζυμωτική  εκχύ λιση για 6 ώ ρες
στους 14°C. Αλκοολική  ζύ μωση στους 17°C. Ζύ μωσε σε
γαλλικά  δρύ ινα βαρέλια (50% καινού ργια) των 225 λίτρων,
πραγματοποίησε μηλογαλακτική  ζύ μωση και ωρίμασε για 12
μή νες παρουσία οινολασπώ ν και περιοδικό  batonnage. Το
κρασί εμφιαλώ θηκε με βιδωτό  πώ μα.
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Το χρώ μα είναι αχυρένιο
χρυσαφί με λαμπερές ανταύ γειες. Στη μύ τη έχει μεγά λη
πολυπλοκό τητα και κομψό τητα που εκφρά ζει τον ποικιλιακό
χαρακτή ρα. Αναδεικνύ ει αρώ ματα ώ ριμου ροδά κινου, ανθέων
πορτοκαλιού  και φλού δας εσπεριδοειδώ ν μαζί με τροπικά
φρού τα. Τα αρώ ματα του γαλλικού  ξύ λου υψηλή ς ποιό τητας –
βανίλια και ξηροί καρποί– είναι ά ριστα ενσωματωμένα στο
κρασί συνθέτοντας ένα πλού σιο μπουκέτο αρωμά των, ενώ  η
οσμή  της κό ρας ψωμιού  και μπριό ς υποδηλώ νει την επαφή  με
τις οινολά σπες. Στο στό μα είναι γεμά το, με εξαιρετική  δομή
και τραγανή  οξύ τητα. Τα αρώ ματα στό ματος ακολουθού ν
αυτά  της μύ της και η επίγευση έχει ένταση και τερά στια
πολυπλοκό τητα προσφέροντας την αίσθηση ό τι θα διαρκέσει
για πά ντα.
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