
ΤΕΧΝΙΚΑ	ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ:

Κατηγορία:	Λευκο� ς
Κατάταξη:	Προστατευο� μενη Γεωγραφικη�  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Αργολι�δα
Ποικιλίες:	100% Viognier
Αμπελώνες:	Aργολι�δα σε υ� ψος 300 μ.
Τύπος	εδάφους:		Αμμω� δες
Ηλικία	φυτών	(μέσος	όρος):	28 ε�τη 
Στρεμματικές	αποδώσεις: 800 kg/στρ. (44 hl/ha)
Τρύγος: Με�σα Αυγου� στου
Αλκοολικός	τίτλος: 13%
Ολική	oξύτητα	(σε	τρυγικό):	6.7 gl
pH:	3.40

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Προζυμωτικη�  εκχυ� λιση για 6 ω� ρες
στους 14°C. Αλκοολικη�  ζυ� μωση στους 17°C. Ζυ� μωσε σε
γαλλικα�  δρυ� ινα βαρε�λια (50% καινου� ργια) των 225 λι�τρων,
πραγματοποι�ησε μηλογαλακτικη�  ζυ� μωση και ωρι�μασε για 12
μη� νες παρουσι�α οινολασπω� ν και περιοδικο�  batonnage. Το
κρασι� εμφιαλω� θηκε με βιδωτο�  πω� μα.
Οργανοληπτικά	χαρακτηριστικά:	Το χρω� μα ει�ναι αχυρε�νιο
χρυσαφι� με λαμπερε�ς ανταυ� γειες. Στη μυ� τη ε�χει μεγα� λη
πολυπλοκο� τητα και κομψο� τητα που εκφρα� ζει τον ποικιλιακο�
χαρακτη� ρα. Αναδεικνυ� ει αρω� ματα ω� ριμου ροδα� κινου, ανθε�ων
πορτοκαλιου�  και φλου� δας εσπεριδοειδω� ν μαζι� με τροπικα�
φρου� τα. Τα αρω� ματα του γαλλικου�  ξυ� λου υψηλη� ς ποιο� τητας –
βανι�λια και ξηροι� καρποι�– ει�ναι α� ριστα ενσωματωμε�να στο
κρασι� συνθε�τοντας ε�να πλου� σιο μπουκε�το αρωμα� των, ενω�  η
οσμη�  της κο� ρας ψωμιου�  και μπριο� ς υποδηλω� νει την επαφη�  με
τις οινολα� σπες. Στο στο� μα ει�ναι γεμα� το, με εξαιρετικη�  δομη�
και τραγανη�  οξυ� τητα. Τα αρω� ματα στο� ματος ακολουθου� ν
αυτα�  της μυ� της και η επι�γευση ε�χει ε�νταση και τερα� στια
πολυπλοκο� τητα προσφε�ροντας την αι�σθηση ο� τι θα διαρκε�σει
για πα� ντα.
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