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Katata&n:

DOMAINE SKOURAS
EST 1986

MNpootateudpevn Mewypa@ikn Evoel&n (MrE) Mehondvvnoog

MowiAieg:
100% Viognier

AUneAwVeG:
KopvBia og Uyoc 60 .

ToUnog edagouc:
Appwodeg

HAwia putwv (Héoog 6pog):

33 £tn

ZTPEPHPATIKEG ANOSWOELG:
850 kg/otp. (51 hl/ha)

Tpuyog:
TéAn AuyoUoTtou

MNpolupwtiki ekxUALON yia 6 Wwpeg otoug 14°C. AAKooAkr {Upwaon atoug
15°C. To 70% tou poUotou {upwoe os avoéeidbwreg de€apevég. To 30%
{Opwoe ot yaAlika dputva barriques (50% kalvoupla) twv 225 Alitpwy,
npayuatonoinoe pnAoyaAdaktiki {Upwon Kat wpipace kel yla 6 PAVeC
Je napoucia owvohacnwv kal neplodikd batonnage. To teAikd xappdavi
ep@larwdnke pe Béwtd nwpa Kat nadaiwoe ota KeEAdpla Tou KTRUatog
yla 3 gAveg npv KUKAo@opraoeL otnv ayopd.

AAKOOAIKSG T{TAOG: 13%

pH: 3.40 OA. o&Utnta (TA): 5.5 g/l

To xpwpa e€ivat 6lauyég KITplvonpAacvo HE HPEPIKEC MPACIVWEC
avtalyeleg. H potn elval eEkppacTiki Pe évtaon Kal apwuata wpeLigou
Bepikokou, pavyko kat @Aoudacg noptokaAioy, eV Ta apwparta Ttou
vaAAikoU EUAou uwnAng notdtntag, 6nw¢ @ouvtoUKL Kal wnuévo
Ywyi, eivat eppavi. To otépa yepilel ye nAovaola apwpata epoUltwy,
alM\a kat Baviiag, kapudacg kal Boutlipou pouvtoukloU. H eniyeuon
éxel dldpkela, 6yko, évtaon Kat yeydin noAuniokdtnra.
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	VIOGNIER  CUVÉE LARSINOS
	~ 2025 ~
	Κατάταξη:  Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη (ΠΓΕ) Πελοπόννησος
	Ποικιλίες:  100% Viognier
	Αμπελώνες:  Κορινθία σε ύψος 60 μ.
	Τύπος εδάφους:  Αμμώδες
	Ηλικία φυτών (μέσος όρος):  33 έτη
	Στρεμματικές αποδώσεις:  850 kg/στρ. (51 hl/ha)
	Τρύγος:  Τέλη Αυγούστου
	Προζυμωτική εκχύλιση για 6 ώρες στους 14°C. Αλκοολική ζύμωση στους 15°C. Το 70% του μούστου ζυμωσε σε ανοξείδωτες δεξαμενές. Το 30% ζύμωσε σε γαλλικά δρύινα barriques (50% καινούρια) των 225 λίτρων, πραγματοποίησε μηλογαλακτική ζύμωση και ωρίμασε εκεί για 6 μήνες με παρουσία οινολασπών και περιοδικό batonnage. Το τελικό χαρμάνι εμφιαλώθηκε με βιδωτό πώμα και παλαίωσε στα κελάρια του κτήματος για 3 μήνες πριν κυκλοφορήσει στην αγορά.
	Αλκοολικός τίτλος: 13%
	Ολ. oξύτητα (TA): 5.5 g/l
	pH: 3.40
	Το χρώμα είναι διαυγές κιτρινοπράσινο με μερικές πρασινωπές ανταύγειες. Η μύτη είναι εκφραστική με ένταση και αρώματα ώριμου βερίκοκου, μάνγκο και φλούδας πορτοκαλιού, ενώ τα αρώματα του γαλλικού ξύλου υψηλής ποιότητας, όπως φουντούκι και ψημένο ψωμί, είναι εμφανή. Το στόμα γεμίζει με πλούσια αρώματα φρούτων, αλλά και βανίλιας, καρύδας και βουτύρου φουντουκιού. Η επίγευση έχει διάρκεια, όγκο, ένταση και μεγάλη πολυπλοκότητα.



