
ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ:

Κατηγορία: Λευκό ς
Κατάταξη: Προστατευό μενη Γεωγραφική  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Πελοπό ννησος
Ποικιλίες: 100% Viognier
Αμπελώνες: Κορινθία σε ύ ψος 60 μ.
Τύπος εδάφους:  Αμμώ δες
Ηλικία φυτών (μέσος όρος): 31 έτη 
Στρεμματικές αποδώσεις: 850 kg/στρ. (51 hl/ha)
Τρύγος: Τέλη Αυγού στου
Αλκοολικός τίτλος: 12.5%
Ολική oξύτητα (σε τρυγικό): 5.30 gl
pH: 3.32

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Προζυμωτική  εκχύ λιση για 6 ώ ρες
στους 14°C. Αλκοολική  ζύ μωση στους 15°C. Το 70% του
μού στου ζυμωσε σε ανοξείδωτες δεξαμενές. Το 30% ζύ μωσε
σε γαλλικά  δρύ ινα barriques (50% καινού ρια) των 225
λίτρων, πραγματοποίησε μηλογαλακτική  ζύ μωση και
ωρίμασε εκεί για 6 μή νες με παρουσία οινολασπώ ν και
περιοδικό  batonnage. Το τελικό  χαρμά νι εμφιαλώ θηκε με
βιδωτό  πώ μα και παλαίωσε στα κελά ρια του κτή ματος για
3 μή νες πριν κυκλοφορή σει στην αγορά .
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Το χρώ μα είναι
διαυγές κιτρινοπρά σινο με μερικές πρασινωπές ανταύ γειες.
Η μύ τη είναι εκφραστική  με ένταση και αρώ ματα ώ ριμου
βερίκοκου, μά νγκο και φλού δας πορτοκαλιού , ενώ  τα
αρώ ματα του γαλλικού  ξύ λου υψηλή ς ποιό τητας, ό πως
φουντού κι και ψημένο ψωμί, είναι εμφανή . Το στό μα
γεμίζει με πλού σια αρώ ματα φρού των, αλλά  και βανίλιας,
καρύ δας και βουτύ ρου φουντουκιού . Η επίγευση έχει
διά ρκεια, ό γκο, ένταση και μεγά λη πολυπλοκό τητα.

VIOGNIER CUVÉ E LARSINOS 2023

Copyright © 2024. DOMAINE SKOURAS. All Rights Reserved.  www.skouras.gr


