
ΤΕΧΝΙΚΑ	ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ:

Κατηγορία:	Λευκο� ς
Κατάταξη:	Προστατευο� μενη Γεωγραφικη�  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Πελοπο� ννησος
Ποικιλίες:	100% Viognier
Αμπελώνες:	Κορινθι�α σε υ� ψος 60 μ.
Τύπος	εδάφους:		Αμμω� δες
Ηλικία	φυτών	(μέσος	όρος):	31 ε�τη 
Στρεμματικές	αποδώσεις: 850 kg/στρ. (51 hl/ha)
Τρύγος: Τε�λη Αυγου� στου
Αλκοολικός	τίτλος: 12.5%
Ολική	oξύτητα	(σε	τρυγικό):	5.30 gl
pH:	3.32

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Προζυμωτικη�  εκχυ� λιση για 6 ω� ρες
στους 14°C. Αλκοολικη�  ζυ� μωση στους 15°C. Το 70% του
μου� στου ζυμωσε σε ανοξει�δωτες δεξαμενε�ς. Το 30% ζυ� μωσε
σε γαλλικα�  δρυ� ινα barriques (50% καινου� ρια) των 225
λι�τρων, πραγματοποι�ησε μηλογαλακτικη�  ζυ� μωση και
ωρι�μασε εκει� για 6 μη� νες με παρουσι�α οινολασπω� ν και
περιοδικο�  batonnage. Το τελικο�  χαρμα� νι εμφιαλω� θηκε με
βιδωτο�  πω� μα και παλαι�ωσε στα κελα� ρια του κτη� ματος για
3 μη� νες πριν κυκλοφορη� σει στην αγορα� .
Οργανοληπτικά	 χαρακτηριστικά:	 Το χρω� μα ει�ναι
διαυγε�ς κιτρινοπρα� σινο με μερικε�ς πρασινωπε�ς ανταυ� γειες.
Η μυ� τη ει�ναι εκφραστικη�  με ε�νταση και αρω� ματα ω� ριμου
βερι�κοκου, μα� νγκο και φλου� δας πορτοκαλιου� , ενω�  τα
αρω� ματα του γαλλικου�  ξυ� λου υψηλη� ς ποιο� τητας, ο� πως
φουντου� κι και ψημε�νο ψωμι�, ει�ναι εμφανη� . Το στο� μα
γεμι�ζει με πλου� σια αρω� ματα φρου� των, αλλα�  και βανι�λιας,
καρυ� δας και βουτυ� ρου φουντουκιου� . Η επι�γευση ε�χει
δια� ρκεια, ο� γκο, ε�νταση και μεγα� λη πολυπλοκο� τητα.
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