
Κατηγορία: Ερυθρό ς
Κατάταξη: Προστατευό μενη Γεωγραφική  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Πελοπό ννησος
Ποικιλίες: 100% Merlot
Αμπελώνες: Ορεινή  Κορινθία σε ύ ψος 350 μ.
Τύπος εδάφους:  Αμμώ δες
Ηλικία φυτών (μέσος όρος): 33 έτη
Στρεμματικές αποδώσεις: 800kg/στρ. (50,40 hl/ha)
Τρύγος: Τέλος Αυγού στου
Αλκοολικός τίτλος: 13.50%
Ολική oξύτητα (σε τρυγικό): 5.40 gl
pH: 3.50

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Αλκοολική  ζύ μωση και εκχύ λιση σε
ανοξείδωτες δεξαμενές στους 23˚C. Συνολικό ς χρό νος
εκχύ λισης 14 μέρες. Πλή ρης μηλογαλακτική  ζύ μωση.
Ωρίμανση σε γαλλικά  βαρέλια εκ των οποίων 80% καινού ργια
για 8 μή νες. Μετά  την εμφιά λωση, παραμονή  για ά λλους 6
μή νες στο κελά ρι του Κτή ματος.
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Το χρώ μα είναι βαθύ
ρουμπινί με ρουμπινί ανταύ γειες. Η μύ τη είναι συμπυκνωμένη,
σύ νθετη και πολυδιά στατη. Ξεδιπλώ νονται αρώ ματα
κό κκινου κερασιού , ώ ριμου δαμά σκηνου, γλυκιά ς βανίλιας, με
νύ ξεις βιολέτας και καπνού . Στο στό μα είναι στρογγυλό ,
βελού δινο και γεμά το με πολύ  ώ ριμες μαλακές τανίνες.
Κυριαρχεί το βαθύ  μαύ ρο και κό κκινο φρού το και
ακολουθού ν αρώ ματα μπαχαριώ ν και καπνού . Η επίγευση
είναι πλού σια, μακριά  και σύ νθετη.
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