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MowiAieg:

1/3 Aywpyitiko 1/3 Syrah 1/3 Maupo@iiepo

AUneAwVeG:
Aviwpyitiko: Opeivi Kopivbia og uwdpetpo 850 .,

" H Syrah: ApyoAida 600 y.,
Maupo@ilepo : Mavtiveia og upopeTpo 650 .
R

Tnog edapoug:
Aylwpyitiko: AcBectoUxo,
Syrah: MNetpwdeg,
Maupo@iAepo: AUPWOEC

HAwia putwv (pécog 6poc):
Aylwpyltiko: 28 €tn,

Syrah: 23 €1n),

Maupo@iAepo: 30 £tn

) \ ZTPEPPATIKEG ANOSWOELG:
\ Ayiwpyitiko: 800 kg/atp. (46.40 hl/ha),

\ Syrah: 800 kg/otp. (46.40 hl/ha),
Maupo@ilepo: 800 kg/atp. (46.40 hl/ha)

Tpuyog:
TéAn ZentepBpiou — Apxég OktwPpiou
TKOYPAL
PEPLO
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Tpelg NoIKIAEG, Tpelg SlapopeTikol Tpdnot owvonotiong To Aylwpyitiko
oe Bapéhia akakiag, to Syrah wplpdlel otug owoldoneg Tou O
avoéeibwtn 6efapevh kal o Maupo@ilepo o€ KepapikoUg apPopEiq
padl pe tnv @Aouda tou yia 4 pAvec. Ot PAoUdeg Tou Maupogirepou
npokelpévou va epPantifovral kat va eAéyxovial OTOUC APPOPEIC,
Bpiokovtal yéoa o Upaopa (touAnavi- N€nAo).
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AAKOOALKSG TiThoG: 12.5% pH: 3.25 OA. o€Utnta (TA): 6.72 g/l

To xpwpa givat Aapnepd, eivo, anaié kopali ye avralyeleg KOKKIVOU
xpuooU. Xtnv putn KuplapxoUv ta KOKKiva @pouta, To KEpAay n
@paoula, éva ixvog AepovioU, sonepldoeldwyv, YKPEINPPOUT, Aeuka
avon, péA, Alyn BloAéta kat pla 16éa opuktétnrag. To otdua eival
vepato velpo kat ofutnta, Awnapd, Opoocepd, noAunAdoko,
noAueninedo (akakia, nnAdég, vyAukld PBavihia, pétaido, OSopn).
Kupiapxn n napouadia tou yAukoAépovou Kat Twv eoneptdostdwv. H
eniyeuon éxel 61apKela Kkat noAunAokdtnra.
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	PEPLO
	- 2025 -
	Κατάταξη:  Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη (ΠΓΕ) Πελοπόννησος
	Ποικιλίες:  1/3 Αγιωργίτικο 1/3 Syrah 1/3 Μαυροφίλερο
	Αμπελώνες:  Αγιωργίτικο: Ορεινή Κορινθία σε υψόμετρο 850 μ., Syrah: Αργολίδα 600 μ., Μαυροφίλερο : Μαντινεία σε υψόμετρο 650 μ.
	Τύπος εδάφους:  Αγιωργίτικο: Ασβεστούχο, Syrah: Πετρώδες, Μαυροφίλερο: Αμμώδες
	Ηλικία φυτών (μέσος όρος):  Αγιωργίτικο: 28 έτη, Syrah: 23 έτη, Μαυροφίλερο: 30 έτη
	Στρεμματικές αποδώσεις:  Αγιωργίτικο: 800 kg/στρ. (46.40 hl/ha), Syrah: 800 kg/στρ. (46.40 hl/ha), Μαυροφίλερο: 800 kg/στρ. (46.40 hl/ha)
	Τρύγος:  Τέλη Σεπτεμβρίου – Αρχές Οκτωβρίου
	Τρεις ποικιλίες, τρεις διαφορετικοί τρόποι οινοποιήσης. Το Αγιωργίτικο σε βαρέλια ακακίας, το Syrah ωριμάζει στις οινολάσπες του σε ανοξείδωτη δεξαμενή και το Μαυροφίλερο σε κεραμικούς αμφορείς μαζί με την φλούδα του για 4 μήνες. Οι φλούδες του Μαυροφίλερου προκειμένου να εμβαπτίζονται και να ελέγχονται στους αμφορείς, βρίσκονται μέσα σε ύφασμα (τουλπάνι- πέπλο).
	Αλκοολικός τίτλος: 12.5%
	pH: 3.25
	Ολ. oξύτητα (TA): 6.72 g/l
	Το χρώμα είναι λαμπερό, φίνο, απαλό κοραλί με ανταύγειες κόκκινου χρυσού. Στην μύτη κυριαρχούν τα κόκκινα φρούτα, το κεράσι, η φράουλα, ένα ίχνος λεμονιού, εσπεριδοειδών, γκρέιπφρουτ, λευκά άνθη, μέλι, λίγη βιολέτα και μια ιδέα ορυκτότητας. Το στόμα είναι γεμάτο νεύρο και οξύτητα, λιπαρό, δροσερό, πολύπλοκο, πολυεπίπεδο (ακακία, πηλός, γλυκιά βανίλια, μέταλλο, δομή). Κυρίαρχη η παρουσία του γλυκολέμονου και των εσπεριδοειδών. Η επίγευση έχει διάρκεια και πολυπλοκότητα.



