
Κατηγορία: Ερυθρό ς 
Κατάταξη: Προστατευό μενη Γεωγραφική  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Πελοπό ννησος
Ποικιλίες: 80% Αγιωργίτικο 20% Cabernet Sauvignon
Αμπελώνες: Νεμέα σε ύ ψος 700 μ.
Τύπος εδάφους:  Πετρώ δες
Ηλικία φυτών (μέσος όρος): Αγιωργίτικο: 37-73 έτη /
Cabernet Sauvignon: 44 έτη
Στρεμματικές αποδώσεις: Αγιωργίτικο: 450 kg/στρ.
(22,50hl/ha) / Cabernet Sauvignon: 500 kg/στρ. (27,50 hl/ha)
Τρύγος: Μέσα Σεπτεμβρίου
Αλκοολικός τίτλος: 14.50%
Ολική oξύτητα (σε τρυγικό): 6.70 gl
pH: 3.40

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Σε ειδικό  βαρέλι 1.000 λίτρων, διαδοχικές
χρονιές Μέγα Οίνου ωριμά ζουν μαζί. Το 2001, αυτό  το βαρέλι
γεμίστηκε με Μέγα Οίνο του 1999. Απο τό τε, κά θε χρό νο, αφού
ετοιμά ζεται το τελικό  χαρμά νι του Μέγα Οίνου που πρό κειται να
κυκλοφορή σει στην αγορά , μία συγκεκριμένη ποσό τητα
απομακρύ νεται από  αυτό  το βαρέλι και τη θέση του παίρνει το
καινού ργιο χαρμά νι. Το κρασί ωριμά ζει στο βαρέλι μέχρι η επό μενη
χρονιά  του Μέγα Οίνου αποσυρθεί από  τα καινού ργια γαλλικά
βαρέλια στα οποία παλαιώ νει για 18 μή νες. Μετά  την εμφιά λωσή
του, ο Λαβύ ρινθος παραμένει στο κελά ρι του Κτή ματος για ά λλους
12 μή νες.
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Το χρώ μα είναι βαθύ , κό κκινο
πορφυρό  με μερικές κεραμιδί ανταύ γειες. Στη μύ τη είναι ώ ριμο,
συμπυκνωμένο, με βά θος και τερά στια πολυπλοκό τητα. Ο αρω‐
ματικό ς χαρακτή ρας είναι εστιασμένος στα ώ ριμα κό κκινα φρού τα
που εκφρά ζονται ως βύ σσινο, βατό μουρο και κερά σι μαζί με
μπαχαρένιους χαρακτή ρες ό πως μοσχοκά ρυδο, κανέλα και μαύ ρο
πιπέρι. Νό τες βοτά νων και κέδρου ξεδιπλώ νονται. Στο στό μα είναι
παχύ , γεμά το, μαλακό  με καλά  δομημένες τανίνες και ζωηρή
οξύ τητα. Τό σο ώ ριμο, αλλά  και τό σο νέο ταυτό χρονα. Τα αρώ ματα
στό ματος ακολουθού ν πιστά  αυτά  της μύ της με ό λα τα
χαρακτηριστικά  ακό μη πιο τονισμένα. Η επίγευση έχει κομψό -
τητα, δύ ναμη και πολυπλοκό τητα, δίνοντας την αίσθηση ό τι θα
κρατή σει για πά ντα.
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