
ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ:

Κατηγορία: Λευκό ς
Κατάταξη: Προστατευό μενη Γεωγραφική  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Πελοπό ννησος
Ποικιλίες: 95% Chardonnay 5% Μαλαγουζιά
Αμπελώνες: Κορινθία και Αργολίδα στα 60 μ.
Τύπος εδάφους:  Αμμώ δες
Ηλικία φυτών (μέσος όρος): Chardonnay: 30 έτη,
Μαλαγουζιά : 16 έτη
Στρεμματικές αποδώσεις: 950 kg/στρ. (55,1 hl/ha)
Τρύγος: Chardonnay: Μέσα Αυγού στου, Μαλαγουζιά : Τέλος
Αυγού στου
Αλκοολικός τίτλος: 12.5%
Ολική oξύτητα (σε τρυγικό): 5.6 gl
pH: 3.35

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Chardonnay: Προζυμωτική  εκχύ λιση
για 6 ώ ρες στους 14˚C. Αλκοολική  ζύ μωση στους 16˚C.  Το
70% του μού στου ζύ μωσε σε ανοξείδωτες δεξαμενές. Το 30%
ζύ μωσε σε καινού ρια γαλλικά  δρύ ινα barriques των 225
λίτρων, πραγματοποίησε μηλογαλακτική  ζύ μωση και ωρίμασε
εκεί για 6 μή νες με παρουσία οινολασπώ ν και περιοδικό
batonnage. Μαλαγουζιά : Προζυμωτική  εκχύ λιση για 24 ώ ρες  
στους 10˚C. Αλκοολική  ζύ μωση στους 16˚C σε ανοξείδωτες
δεξαμενές και ωρίμανση εκεί για 6 μή νες με παρουσία
οινολασπώ ν και περιοδικό  batonnage. 
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Το χρώ μα είναι διαυγές
κιτρινοπρά σινο με αρκετές πρασινωπές ανταύ γειες. Η μύ τη
είναι εκφραστική ,  με αρώ ματα ώ ριμου ροδά κινου, πεπονιού ,
πρά σινου μή λου, τροπικώ ν φρού των ό πως ανανά ς, καθώ ς και
με νύ ξεις λεμονιού . Αρώ ματα βουτύ ρου και κό ρας ψωμιού
συμπληρώ νουν το αρωματικό  προφίλ.  Το στό μα είναι
πλού σιο, στρογγυλό , δροσερό , ισορροπημένο και τα αρώ ματα
στό ματος ακολουθού ν αυτά  της μύ της. Η επίγευση είναι
σχετικά  μεγά λης διά ρκειας με  πολυπλοκό τητα και συνεχή
εξέλιξη. 
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