
Κατηγορία: Ροζέ
Κατάταξη: Προστατευό μενη Γεωγραφική  Ένδειξη (ΠΓΕ)
Πελοπό ννησος
Ποικιλίες: 70% Αγιωργίτικο 30% Μοσχοφίλερο
Αμπελώνες: Αγιωργίτικο: Ορεινή  Κορινθία σε ύ ψος 850 μ. /
Μοσχοφίλερο: Μαντινεία σε ύ ψος 750 μ.
Τύπος εδάφους:  Αγιωργίτικο: Ασβεστού χο / Μοσχοφίλερο:
Αμμώ δες 
Ηλικία φυτών (μέσος όρος): Αγιωργίτικο: 28 έτη /
Μοσχοφίλερο: 30 έτη
Στρεμματικές αποδώσεις: Αγιωργίτικο: 900 kg/στρ. (58,5
hl/ha) / Μοσχοφίλερο: 900 kg/στρ. (63hl/ha)
Τρύγος: Τέλη Σεπτεμβρίου – Αρχές Οκτωβρίου
Αλκοολικός τίτλος: 12%
Ολική oξύτητα (σε τρυγικό): 5.60 gl
pH: 3.30

Οινοποίηση/Ωρίμανση: Προζυμωτική  εκχύ λιση για 12 ώ ρες
στους 16°C για το Mοσχοφίλερο. Ανά μειξη και αλκοολική
ζύ μωση σε ανοξείδωτες δεξαμενές στους 17°C. Αναστολή  της
μηλογαλακτική ς ζύ μωσης. Σύ ντομη παλαίωση πά νω στις
φίνες οινολά σπες. Πώ μα βιδωτό .
Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: Το χρώ μα είναι λαμπερό ,
ανοιχτό  κερασί με ροδαλές ανταύ γειες. Η μύ τη είναι ζωντανή ,
γεμά τη καθαρό τητα με αρώ ματα ώ ριμων κερασιώ ν και
φραμπουά ζ με νύ ξεις ανθέων και νό τες ροδοπέταλου. Το
στό μα είναι μεσαίου σώ ματος με μεσαία προς υψηλή  οξύ τητα
και μια ελαφρά  αίσθηση πολύ  ώ ριμων τανινώ ν. Τα αρώ ματα
στό ματος ακολουθού ν αυτά  της μύ της μαζί με νύ ξεις γλυκού
γρασιδιού  και τσιχλό φουσκας. Η επίγευση έχει μεσαία
διά ρκεια και συνεχή  εξέλιξη, οδηγώ ντας στην πολυπλοκό τητα.
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