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AKPEZ EPY@ PO Katdtaén:
2 0 2 5 MotkiAtakdg Oivog

MowiAieg:
90% Aywwpyitiko, 10% Cabernet Sauvignon

AUneAWVEG:
Nepéa o€ Uywog 500 - 650 .
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ToUnog edagouc:
Aylwpyitiko: ApyIAwOEC,
Cabernet Sauvignon: Agpwéeg

HAwia putwv (Héoog 6pocg):
Aviwpyitiko: 28 €tn,
Cabernet Sauvignon: 23 €tn

ITPEPPATIKEG ANOSWOELG:
Aywwpyitiko: 1.100 kg/otp. (77 hl/ha),
Cabernet Sauvignon: 950 kg/otp. (66.50 hl/ha)

Tpuyog:
Aviwpyitiko: Méoa Zentepfpiou,
Cabernet Sauvignon: TéAn Auyouatou

CABERNET SAUVIGHON-AGIORGITIKD [ CABERNET SAUVIGNONANGHITKO

ANKoOAIKA (Upwon Kal ekxUAlon o avoéeidwteg de€apevég otoug 23°C
yla 6 pépec. NMARpn¢ unAoyaAaktiki (Upwon. 0vtoun naiaiwon navw
oc @iveg olvolaconec. Nwpa BLéwTto.

_@_ ANKOOALKOG TiTAOC: 13% pH: 3.56 OA. ofUtnta (TA): 4.92 g/l

Akpeg_

EKQYPAL

To xpwpa eivat pwtewvéd PloAeti peocaiag évraong pe podain
andéxpwon. H putn eivat {wnpR kat évtovn Pe apwpata palpwv
Kepaowwv Kal PBatépoupwv pe viEelg dapdoknvou, HEeVEEE Kal
anoénpapévwy Botavwy. To otdua sival yeoaiou owpatog Pe pétpla
ofUtnta Kal paAakég, otpoyyuAég taviveg — 6Aa oe appovia. H
eniyeuon eival pétplag évraong pe éva teAsiwpa andé ondpou
YAUKG@vioou.
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	Κατάταξη:  Ποικιλιακός Οίνος
	Ποικιλίες:  90% Αγιωργίτικο, 10% Cabernet Sauvignon
	Αμπελώνες:  Νεμέα σε ύψος 500 - 650 μ.
	Τύπος εδάφους:  Αγιωργίτικο: Αργιλώδες, Cabernet Sauvignon: Αμμώδες
	Ηλικία φυτών (μέσος όρος):  Αγιωργίτικο: 28 έτη, Cabernet Sauvignon: 23 έτη
	Στρεμματικές αποδώσεις:  Αγιωργίτικο: 1.100 kg/στρ. (77 hl/ha), Cabernet Sauvignon: 950 kg/στρ. (66.50 hl/ha)
	Τρύγος:  Αγιωργίτικο: Μέσα Σεπτεμβρίου, Cabernet Sauvignon: Τέλη Αυγούστου
	Αλκοολική ζύμωση και εκχύλιση σε ανοξείδωτες δεξαμενές στους 23˚C για 6 μέρες. Πλήρης μηλογαλακτική ζύμωση. Σύντομη παλαίωση πάνω σε φίνες οινολάσπες. Πώμα βιδωτό.
	Αλκοολικός τίτλος: 13%
	Ολ. oξύτητα (TA): 4.92 g/l
	pH: 3.56
	Το χρώμα είναι φωτεινό βιολετί μεσαίας έντασης με ροδαλή απόχρωση. Η μύτη είναι ζωηρή και έντονη με αρώματα μαύρων κερασιών και βατόμουρων με νύξεις δαμάσκηνου, μενεξέ και αποξηραμένων βοτάνων. Το στόμα είναι μεσαίου σώματος με μέτρια οξύτητα και μαλακές, στρογγυλές τανίνες – όλα σε αρμονία. Η επίγευση είναι μέτριας έντασης με ένα τελείωμα από σπόρου γλυκάνισου.

